Bedienungsanleitung — Fritteuse Tischmodell - 44354

Achtung — vor Nutzung der Maschine unbedingt die komplette Bedienungsanleitung sorgfaltig
durchlesen

Benotigte Materialien:

- 810/

Technische Daten:

- 230V/32 kW
- Leergewicht: 10 Kg
- BH/T27/36/48 cm

Vorsicht! GEFAHR durch elektrischen Strom; HeiBe OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!!

Inbetriebnahme

1. Bitte tUberprifen Sie, ob der Hebel des Ablasshahns geschlossen ist!

2. Das Becken bis zum Erreichen des Hochststandes mit Frittierdl befillen

(ca. 8,5 Liter)

AusschlieBlich Frittierél benutzen

4. Wahrend des Betriebs muss der Olstand zwischen dem Héchst-& Mindeststand
gehalten werden

5. Es ist gefahrlich die Fritteuse zu verwenden, wenn sich das Ol unter dem
Mindestbestand befindet.

6. Beziglich der Olnachfiillung betragt der Unterschied vom Mindeststand bis zum
Hochststand etwa 2,2 Liter.

w

Einschalten des Gerétes

Das Gerat durch Betéatigen des auBen angebrachten Sicherheitsschalters einschalten.
Das Regelthermostat auf die gewlinschte Gartemperatur einstellen (160°C - 190°C);
die Kontrolllampen schalten sich ein.
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Reinigung des Gerats:

Das Becken taglich reinigen und komplett entleeren.

Hierzu das Gerat ausschalten und ca. 20 Minuten warten.

Bei der Durchfiihrung der Reinigung sehr vorsichtig vorgehen.

Das Becken auf die folgende Art leeren:

1. Das Ablaufrohr in das Ablassventil einsetzen und es nach unten drehen;

2. Unten das Rohr einen Behalter mit einem Fassungsvermdgen von mindestens 10
Litern stellen

3. Einen Olfilter iiber dem Behélter positionieren;

. Um den Hebel zu entsperren, den Drehknopf im Uhrzeigersinn drehen;

5. Um das Ablassventil zu 6ffnen, den Griff nach rechts drehen

N

Bei Unklarheiten oder Fragen erreichen Sie unseren Kundendienst unter folgender Nummer:

0211/52 80 190
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